Tipologia:
Uva:
Denominazione:

Area di produzione:

PROSECCO EXTRA DRY D.O.C.

Vino spumante
Glera

DOC

Veneto, Italia

Bottiglia: 750 ml
Temperatura serv.: 6-8C
Gradazione alc.: 11% Vol
Colore: Giallo paglierino.
Aroma: Sentori leggeri e fruttati.

Caratteristico e fruttato, leggero ma
Gusto: deciso, con note di mela e pera e
sentori di agrumi.

Ottimo

Abbinamento: antipasti leggeri e piatti a base di
pesce di lago.

aperitivo, ideale con

VINIFICAZIONE:

Le uve vengono raccolte
anticipatamente per
preservarne l'acidita e
I'aroma e avviene poi una
pressatura delicata. Il mosto
viene separato dalle bucce
mediante pressatura soffice
e fatto fermentare a
temperature controllate.
Successivamente avviene
I'affinamento in acciaio e la
presa di spuma secondo il
metodo Charmat.




